
VORSPEISEN / STARTERS 
 

PFIFFERLING-LAUCHCREMESUPPE 
SAUTIERTE PFIFFERLINGE / BUTTERCROUTONS 

CHANTERELLE-LEEK CREAM -SOUP • SAUTEED CHANTERELLES • CROUTONS 

9 € 
 

******* 
 

SPECK-PFIFFERLINGE 
BUNTE BLATTSALATE / KRÄUTERDRESSING / BROTAUSWAHL 

BACON-CHANTERELLES • HERBS-DRESSING • BREAD-SELECTION 
13 € 

 

******* 
 

ZWEIERLEI PFIFFERLING-BRUSCHETTA 
GEBACKENE PFIFFERLINGE / GERÖSTETS SAUERTEIGBROT / KNOBLAUCHSCREME / RUCOLA  

TWO TYPES OF CHANTERELLE BRUSCHETTA 
BAKED CHANTERELLES / ROASTED SOURDOUGH BREAD / GARLIC CREAM / ARUCOLA 

12 € 

 

HAUPTGÄNGE / MAIN COURSE 

 

SPINAT-SEMMELKNÖDEL 
RAHMSOßE / SAUTIERTE PFIFFERLINGE / LAUCH-ZWIEBEL-SALAT / RADIESCHEN 

SPINACH BREAD DUMPLINGS 
CREAM SAUCE / SAUTED CHANTERELLES / LEEK AND ONION SALAD / RADIHES 

19 € 
 

******* 
 

SCHWEINELENDE GEBRATEN 
WHISKEY-RAHMSOßE / SAUTIERTE SPECK-PFIFFERLINGE / PARPADELLE 

ROASTED PORK LOIN 
WHISKEY- SAUCE / SAUTEED CHANTERELLES / CHANTERELLE CREAM / PARPADELLE 

23 € 
 

******* 
 

ARGENTINISCHES FILETSTEAK (150G) 
PORTWEINSOßE / SAUTIERTE SPECK-PFIFFERLINGE / KARTOFFELRÖSTI 

ARGENTINE FILLET STEAK (150G) 
WHISKEY CREAM SAUCE / SAUTEED BACON CHANTERELLES / HASH BROWNS 

34 € 

 

******* 

 

KABELJAU GEBRATEN 
HOLLANDAISE-ESPUMA / DILLKARTOFFELN / SAUTIERTE PFIFFERLINGE 

FRIED COD FILLET 
HOLLANDAISE ESPUMA / DILL POTATOES / SAUTEED CHANTERELLES 

24 € 


